ROSE’ BRIOSO I.G.T.

VIGNETO

Le uve provengono tutte dal
nostro vigneto "Campagna” a
Pescantina. Vigneto storico da
sempre di nostra proprietd.

VINIFICAZIONE

Le uve raccolte a mano
vengono vinificate con la
tecnica tradizionale per i vini
rosati. Leggera pressatura e
fermentazione a temperatura
controllata. Leggera
macerazione di una notte .
Petiage dovuto alla
fermentazione con lieviti
indigeni.

GASTRONOMIA

Vino rosato frizzante a
fermentazione naturale
ideale su antipasti, primi
piatti di pesce e come
aperitivo. Servire a
temperatura di 7-9°C.

REGIONE

Pescantina, Verona, Veneto.

UVE

50% Corvina Veronese e
50% Molinara. Raccolta e
selezione manuale dei
grappoli a fine settembre.

NOTE GUSTATIVE

Colore rosato chiaro. Profumo
fresco, delicato. Sapore asciutto e
armonico caratterizzato da un
leggero petiage.

ANALISI

Alcol 11,0 % Vol.




